~ Heidis Kro

86 44 22 88

JUL SOM I GAMLE DAGE - ogsa ud af huset

Menu 2

”Ud af huset”
Marinerede sild m/hjemmelavet karrysala

Julesild m/radlog og kapers
‘ Fiskefilét m/remoulade

Kroens julebord

Spisning fra kl. 18.30
2 slags sild m/karrysalat

Menu 1

"Ud af huset”

Marinerede sild m/hjemmelavet karrysalat T b
Tarteletter med hens i asparges arteletter m/hons i asparges .
Kamsteg m/rodkal Tarteletter m/ hens i asparges
Mor okseculotte m/salat af 3 Gl. daws. xbleflesk
Julemedister
Sprengt skinke m/sveer
Ribbensteg m/redkal
Mor amerikansk oksekad m/

t| coleslaw salat af 3 slags kal

Juleskinke

Fiskefilet
Ribbensteg slags kal

Gronlangkal

. Gotgonzolactemé pa julesalat m/
Rodkal ngdder og honning
Ris a la mande m/kirsebarsauce

Pr. kuvert.......unn... 73 9

Brod og smor pr. knvert 15 "

Sukkerbrunede kartofler t Flgdekartoffelgratin

Flodegratinkartofler
Sukkerbrunede kartofler
Grenlangkal
Stuvet hvidkal m/kanelsukker
Ris a la mande m/kirsebarsauce
Pr. kuvert Ostebord m/frisk frugt

Brod og smer

m/ris a la mande
Brod g smor pr. kuvert 75, - Pr. kupert............ 225) =

Min. 10 kuverter Natmad: Aspargessuppe
m/lunt bred

} Pr. kuvert................. 3 9 9"

Min. 10 kuverter

Heidis Kro . Dr. Madsensvej 5A . Harridslev .

med musik v/Morten Simonsen

Kroens julesild m/radlag og kapets
Fiskefilét m/hjemmelavet temoulade
Lun leverpostej m/cham. og bacon

8930 Randers NO . TIf. 86 44 22 88

Vildtaften

Fredag d. 28/10 og fredag d. 4/11 k1, 18.30
Med underholdmng og dans
Laksesoufflé m, hindbaer og fennikel

A Kroens store vildtbuffet
4nas m. parecreme og naddemix

Pr. kuvert kr. 278
4 Underholdnmg

Efter deltagelse i Talent '
nt '09 gik stemm
iovergang, Efter 2 ars pause er Seba D
scenen igen med sin nye stemm

Diner og dansemusik: Morten Slmonsen

Mortensaften
Torsdag d. 10/11

Gl. daws andesteg med tilbehgr
Gl. daws ablekage

Pr. kuvert fr. 188,-
Selges ggi ! wd-af-huset” kr. 168, -

stian pa

Datoer for julefrokoster:
Fredag den 2/12
Lordag den 3/12
Fredag den 9/12
Lordag den

. wwwheldlskro dk




